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Bully Seres
modernizan

la Generalitat
de Cataluna
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Las empresas Bull y SERES
se han adjudicado un concurso
para implementar la solucion
de facturacién electrénica de
las Administraciones Publicas
Catalanas, entre las que se en-
cuentran en el proyecto piloto
el Consorei AOC, CATcert, el
Ayuntamiento de Barcelona,
la Generalitat de Catalufia y la
Diputacion de Lleida. Elinnova-
dor proyecto va més alla de la
tradicional plataforma de fac-
turacion electrénica y aporta,
mediante un intercambiador
(HUB), una solucién total a las
administraciones catalanas, un
servicio abierto realmente inte-
roperable y capaz de adaptarse
a todas las necesidades y fun-
cionalidades que las entidades
participantes requieren.

El modelo, que se desarrolla-
ré durante los préximos meses,
permite, mediante un buzén de
entrega de facturas y un “hub”
(integrador), ofrecer tanto los
servicios miimos de envio y con-
sulta de estado de las facturas,
como transmitir los mensajes
entre los extremos de una forma
bidireccional. El portal de recep-
cién contara con las siguientes
funcionalidades: registro, verifi-
cacion del certificado, custodia,
busqueda y visualizacion de fac-
turas, publicacién de los estados,
impresiony descarga de facturas
y administracion de direccio-
nes de facturacion electronica.

MODERNIZACION. «El sistema de-
finido esté pensado para dar una
respuesta total alanecesidad de
interoperabilidad y a la diversi-
dad de funcionalidades que el
mercado de la factura electré-
nica, tanto en el sector privado
como publico, esta necesitando
—afirma Sergio Ruiz Mahillo, di-
rector Comercial & Marketing
de SERES-, pero el servicio esta
abierto para ir evolucionando e
incorporando nuevas solucio-
nes que amplien los servicios y
maximicen la efectividad del in-
tercambio de facturas electroéni-
cas». «Desde Bull, en sintonia con
el Plan Avanz@ y otros relacio-
nados con la e-Administracion,
somos conscientes del cambio
que se esta produciendo en las
Administraciones», ha comen-
tado Alberto Retana, Director
Comercial del Sector Publico,
Sanidad y Educacion de BULL
Espania.
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Tutti Pasta

LINEA DE PRODUCCION. La compafifa invirtié mas de seis millones de euros en una nueva fabrica que multiplica por cuatro veces su capacidad productiva

Lanavarra Tutti Pasta
recompra a Sodena
el 15% de la empresa

ACCIONARIADO. EL PRESIDENTE, SIXTO JIMENEZ, Y ALGUNOS SOCIOS HISTORICOS
NAVARROS RECUPERAN EL 100% DEL CAPITAL mmm APOYO PUBLICO. LA SOCIEDAD
DE DESARROLLO DE NAVARRA SE RETIRA UNA VEZ ENCARRILADA LA EXPANSION
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ccionistas historicos de
A Tutti Pasta, junto al ac-

tual presidente de la com-
paiiia, Sixto Jiménez, han reforza-
do suinversion en esta empresa al
adquirir la participacion del 15%
que la Sociedad de Desarrollo de
Navarra (SODENA) mantenia
desde el afio 2004. Con esta nue-
va distribucién del accionariado
-navarro en su totalidad-, Sixto
Jiménez dobla su participacion,
ademaés de mantener su represen-
tacion como presidente.

Creada en 1987 en Pamplona por
Santiago Palacio, Tutti Pasta se ha
consolidado como el fabricante li-
der en Espaiia de platos ultracon-
gelados de pasta fresca con salsa.
La facturacién de Tutti Pasta en
el presente ejercicio superara los
7 millones de euros, con un creci-
miento superior al 20% respecto
al anterior ejercicio, segtin laspre-

visiones de la compaiiia.

«Con el apoyo de Sodena, se han
cumplido los planes de crecimien-
to de la compania, ademas de con-
tribuir ala diversificacion de la ri-
queza de la economia navarray, ha

Los datos

Nombre empresa Tutti Pasta

Sector Alimentacion
Facturacion 7 millones
Trabajadores 45
Fundacion 1987
Propiedad Accionarial

El capital de la compaiiia, presidida
por Sixto Jiménez, se compone en su
totalidad de accionistas de Navarra,
donde esta su sede social.

manifestado Daniel Palacio Ochoa,
Director General de Tutti Pasta,
tras realizarse la operacion. Por
su parte, el Director General de
Sodena, José Maria Aracama,
asegura que «la desinversion es
légica, desde un punto de vista eco-
némico, en cuanto a la plusvalia
obtenida y la rentabilidad fiscal y
estratégica alcanzadas, pero, so-
bre todo, desde un punto de vista
productivo, que ha permitido el
relanzamiento de la compaiia con
la puesta en marcha de la nueva
fabricar.

La posicién inversora de los
accionistas que han adquirido la
participacion de Sodena «confir-
ma la confianza y apoyo a este
proyecto empresarial pionero
en el &mbito nacional», segin
la compaiifa. Durante la perma-
nencia de Sodena en Tutti Pasta,
la compaiifa inauguré, en el ano
2005, una nueva fabrica de 6.500
metros cuadrados de superficie,
en el poligono industrial Comarca

2 de Esquiroz, que le ha permitido
multiplicar por cuatro su capaci-
dad productiva.

La nave dispone de cuatro
muelles de carga en recepcion y
expedicion y una capacidad de al-
macenaje de 5.500 metros cuibicos
en congelado, gestionado por un
sistema especial que permite una
rotacién del producto, asi como
un sistema de trazabilidad que
garantiza la maxima seguridad.
Lainversién superd los 6 millones
de euros.

Conuna plantilla de 45 trabaja-
dores, Tutti Pasta produce 5.000
platos ala hora, que al aiio repre-
sentan unos 125.000 kilémetros
de “espaguetti’y podrian dar
tres veces la vuelta al mundo.
Tanto la pasta como las salsas
se elaboran diariamente, y tras

LA COMPANIA SE ESTA
INTRODUCIENDO EN
FRANCIA, AUSTRIA,
ALEMANIA Y MEXICO

la composicion del plato, son in-
mediatamente ultracongeladas, lo
que permite el mantenimiento de
todas sus cualidades organolépti-
casy evitalanecesidad de incluir
aditivos y conservantes.

La comparnifa cuenta con la cer-
tificacion ISO desde el afio 2000
y la IFS -International Food
Standard- desde el ano pasado.
Tutti Pasta destina el 75% de sus
productos al canal profesional.
Tiene una presencia importante
en los mercados espanol y portu-
gués, y continda su introduccion
en Francia, Austria, Alemania y
México.




